
การเพิ่มประสิทธิภาพกระบวนการผลติผลผลิตทางการเกษตรโดยใชการจาํลองสถานการณ
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จัดเก็บ

เวลาทีใ่ชในกระบวนการผลติ

ระยะทางการเคลือ่นทีใ่นสายการผลติ

โดยใชแผนผังการไหล

สรุปผลการดาํเนนิงาน

8767.48 วินาที 5516.82 วินาที 1085.46 วินาที Flow Process Chart

เวลากอนและหลงัปรับปรุง

ระยะทางที่เคลือ่นที่กอนและหลงัปรบัปรงุ แบบจาํลองสถานการณ

เวลาในการผลิตลดลง 886.39 วินาที คิดเปน 81.66%

เวลาทีล่ดลงสามารถนาํมาผลติผกับุงเพิม่ได 2 ลัง

เวลาทีล่ดลงสามารถนาํมาผลติขาวโพดเพิม่ได 4 ลัง

ผักกาดขาว
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เวลาในการผลิตลดลง 171.32 วินาที คิดเปน 3.11%

บริษัทผักรักคุณอินดัสตรี้ ดําเนินธุรกิจเกี่ยวกับการผลิตและจัดจําหนายผักใหกับทาง

บริษัทแมคโคร โดยทางบริษัทตองการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต โดยการใชพื้นที่เดิมใหมี

ประสิทธิภาพมากที่สุด

โครงงานที่ 39 ปการศกึษา 2563

กระบวนการผลติผกักาดขาวและขาวโพดฝกเกดิการรอคอยทีไ่มจําเปน คือ ขั้นตอน

การรอปดปากถงุและตดิสติก๊เกอร เนื่องจากมพีนักงานทํางานเพียงคนเดยีว

เสนทางการเคลือ่นทีข่องวัตถดุบิมเีสนทางเดนิที่ตดักนัมากในกระบวนการ มีการเคลือ่นที่

ที่ไมจําเปน และมีการวางสถานงีานไมเปนสดัสวนมากนัก

การกําจัด (Eliminate) กําจดัการรอคอย โดยการปรบัเปลีย่นการทาํงาน

>> ใหพนักงานทาํขาวโพดทาํกระบวนการผลติขาวโพดทั้งหมดดวยตวัเอง

#1ขั้นตอนการบรรจุผกับุงใสถุง

#2 ขั้นตอนการเคลื่อนยายไปสถานปีดปากถงุและตดิ

สติ๊กเกอร

#3 ขั้นตอนการตัดปากถงุที่เกนิออกของผกักาดขาว

ผักกาดขาว ผักบุง ขาวโพด

8763.07 8708.10

5512.46 5341.13

1085.45
199.06

การจัดใหม (Rearrange) ปรับเปลีย่นตาํแหนงของสถานงีานใหม

>> ใหพนักงานใชเวลาในการเคลือ่นทีน่อยลง

การจัดใหม (Rearrange) >> ใหพนกังานทาํขาวโพดมาชวยในทาํในขัน้ตอนชัง่น้าํหนกัและ

บรรจุถงุผกับุง

การทาํใหงาย (Simplify) >> จากสงทลีะ 1 ลัง เปนรอรวมครบ 5 ลังกอนถงึจะยายไป

สถานปีดปากถงุ และเปลีย่นการยกลงัเปนการผลกัแทน

การกาํจัด (Eliminate) >> กําหนดมาตรฐานของขนาดถงุทีใ่ชบรรจุผกักาดขาวจากขนาด

10*15 นิ้ว เปน ขนาด 8*12 นิ้วแทนผักกาดขาว ผักบุง ขาวโพด
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หาเวลาเฉลีย่จากขอมลูเวลาท่ีศึกษา จํานวน 50 ขอมูล นําเสนอแนวทางการปรบัปรงุการทาํงาน โดยใชหลัก ECRS

สรางแบบจาํลองสถานการณ

โดยใชแผนภมูิการไหลของกระบวนการผลิต (Flow Process Chart)

ทําการหารูปแบบการกระจายตัวของเวลา จากนัน้ทาํการสรางแบบจาํลอง

เก็บรวบรวมขอมลูกระบวนการผลิต

เพื่อลดระยะทางการเคลื่อนที่ในกระบวนการผลติ

เพื่อลดเวลาของกระบวนการผลติ

วิเคราะหขอมลูกระบวนการทาํงาน

ติดสติก๊เกอร

บทนํา วัตถุประสงค

ขั้นตอนการดําเนนิงาน

ศึกษาขอมลูเบือ้งตน

ปดปากถุง

รับวัตถุดิบ

บรรจุถุงตัดแตง สะเด็ดน้าํ

สะเด็ดน้าํ ชั่งน้ําหนกั&บรรจุถุง

ตัดแตง บรรจ&ุปดปากถุง ชั่งน้ําหนกั

14.20 เมตร 9.20 เมตร 13.80 เมตร

วิเคราะหกระบวนการที่มกีารรอคอยมาก

ผักบุง
ระยะทางลดลง 4.2 เมตร คิดเปน 29.58%

ระยะทางลดลง 2.6 เมตร คิดเปน 28.26% 

ระยะทางลดลง 5.4 เมตร คิดเปน 39.13%ขาวโพด
ผักบุง

ขาวโพด


	Slide Number 1

